
 

 

 

SILVESTER Menü 

Menu DE SAINT SYLVESTRE 

 
 

Amuse bouche 

Amuse bouche 
 
 

Gebratene und Entenleber-Terrine, Kumquat Chutney, Brioche 

Foie gras poêlé et en terrine, chutney de kumquat, brioche 

 

 

Schwarzwurzel-Cremesuppe, Jura Trüffel 

Crème de salsifis, truffe du jura 

 

 

Jakobsmuscheln gebraten, Salicorn, Safran Emulsion 

Noix de Saint-Jacques, salicorne, émulsion au safran 

 

 

Rindsfilet Black Angus, frischer grüner Pfeffer, Blaue Kartoffel aus Sankt Gallen, 

Gemüse Bouquet 

Filet de boeuf black Angus, poivre vert frais, pommes de terre bleue de Saint-Gall, 

bouquet de légumes 

 

 

Opera Valrhona Grand Cru 

Opera Valrhona grand cru 

 
 
 

Menu komplett CHF 125 
Vorsp., Suppe, HG., Dessert CHF 99 

Vorsp., HG., Dessert CHF 89 

 

 

 

An diesem Abend können Sie ebenso ein Fondue Chinoise  

à discrétion mit Salat und Dessert bestellen  

A cette occasion, vous pouvez également déguster une fondue chinoise à discrétion, 

accompagné d'une salade et d'un dessert 

 

CHF 70 

 

 

 

 

 

 

 


