PAILACI

VORSPEI
ENTREES

SUPPEN
POTAGES

SEN

Nussler Salat, pochiertes Bio Ei, Speck, Croltons

Salade de doucette, ceuf poché bio, lardons, croGtons

Herbst Salat, Kurbis, Pfifferlinge, grine Linsen,
Himalaya Sesam

Salade d’'automne, potiron, chanterelles, lentilles vertes,

sésame d'Himalaya

Wildschweinterrine, Dérraprikosen, Cumberland
Sauce, Krautersalat

Terrine de sanglier, abricots secs, sauce cumberland,
salade d’herbes

Gebratene Entenleber, rote Bete, gerostete
HaselnUsse, Balsamico

Foie gras de canard sauté, racine rouge,
noisettes torréfiées, vinaigre balsamique

Kurbissuppe, Frischlings Schinken, Amaretti
Potage de potiron, jambon de marcassin, amaretti

Petersilienwurzel-Suppe, Beluga Linsen
Potage de racine de persil, lentilles Beluga

Schernelzer Weisswein-Suppe
Potage au vin blanc de Cernieux

Hummerschaum-Suppe, Hummerragout, Cognac
Bisque de homard, ragolt de homard, Cognac

16

18

28

15

14

14

18



PAILACI

VEGETARISCH

VEGETARIEN

Fregola Sarda, Baby Spinat, Dattarino Tomaten,
Artischocken, Burrata

Fregola sarda, pousses d'épinards, tomates dattarino,
artichauts, burrata

Quarkspatzli, Wildgarnitur, Champignons-Sauce
Spatzlis au séré, garniture de chasse,
sauce aux champignons

FISCH
POISSONS

Jakobsmuscheln, Risotto, Cherry Tomaten, Chili,
Zitronengras
Noix de Saint-Jacques, tomates cerise, chili, citronnelle

Goldbrasse, Wirsing, Maroni, Safran, Fregola Sarda
Dorade royale, chou de milan, marrons, safran,
fregola sarda

Schweizer Eglifilets gebraten,

Seelander Salzkartoffeln, Saisongemise
Filets de perche Suisse poélés,

pommes nature du Seeland, [égumes de saison
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FLEISCH
VIANDES

PAILACI

Rehpfeffer, Kartoffelmousseline, Wildgarnitur
Civet de chevreuil, mousseline de pommes de terre,
garniture de chasse

Wachtel gefullt mit Foie Gras und Blattspinat,
schwarze Kirschen, Butternut Risotto

Caille farcie au foie gras et épinards, risotto au buttenut,
cerises noires

Entrecéte vom Hirsch, Wacholder-Sauce,
Quarkspatzli, Wildgarnitur

Entrecote de cerf, sauce au genievre, spatzlis au séré,
garniture de chasse

AB 2 PERSONEN
DES 2 PERSONNES

Rehricken, schwarze Kirschen, Quarkspatzli,
Wildgarnitur

Selle de chevreuil, cerises noires, spatzlis au séré,
garniture de chasse

Chateaubriand, Bearnaise-Sauce,

Pommes allumettes, Saisongemuse

Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes,
légumes de saison

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 81% de Tva
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