
 

 
 Gerne informieren unsere Mitarbeitenden über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.  
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 8,1 % de Tva 

 
 

HAUSGEMACHTE DESSERTS  

LES DOUCEURS MAISON   

 Pochierte Birne mit Kardamom, Lakritz-Glace,  
Pistazien Hüppe 
Poire pochée à la cardamom, glace réglisse,  
tuile pistache 
 

14 

 
 
 

Warmes Schokoladen-Küchlein, Jogurt-Glace, 
Johannisbeeren, Minze 
Moelleux au chocolat, glace au yogourt,  
groseilles, menthe 
 

15 

 Absinthe Parfait, Brombeeren, Mandelknusperli,  
Parfait à l’absinthe, mûres, croustillant aux amandes 
 

14 

 Mango und Feigen Strudel, Madagaskar Vanille-Glace 
Strudel à la mangue et figues,  
glace vanille de Madagascar 
 

14 

 Empfehlung aus der Pâtisserie 
Proposition de notre pâtisserie 
 

14 

 Coupe Nesselrode | Coupe Nesselrode 
 
 

13 

 Vermicelles | Vermicelles 12 

 Palace Eiskaffee | Café glacé Palace 12 

 Glace Sorten  
Ârome de glace 
 

pro Kugel | La boule     3.90 

 Himbeer-Sorbet | Sorbet framboise 
Erdbeer-Sorbet | Sorbet fraise 
Schokoladen-Sorbet | Sorbet chocolat  
Yuzu-Sorbet | Sorbet yuzu 
Lakritze | Réglisse 
Jogurt | Yogourt 
Madagaskar-Vanille | Vanille de Madagascar 
Sauerrahm | crème acidulée 
Kaffee | Café 
 
  

 

 Unsere Auswahl der besten Käse und Früchtebrot 
Choix de fromage et pain aux fruits 

16 

 
 

SÜSSWEIN 

VIN DOUX     

 Solalto di Clara, 2019 
Traminer, Sauvignon Blanc, Sémillon 
Le Pupille, Toscane 

1dl      13 

 


